







A study about Delocalization of Camembert cheese : From a 




















　The Camembert cheese is a symbol of France. For French people, 
it is one of the most favorite cheeses. But it was a just local cheese of 
Normandy until the railway brought it to Paris in the middle of 19th 
century. It was standardized and commercialized with progress of 
technology of the modern age. As a result of delocalization,（we can call 
it “commoditization”）that cheese needed its identity which is Norman 
and also its certification AOC（Appellation d’Origine Controlée）. Finally, 
in 1983, it was recognized（to reward）. 30 years later now, even AOC 
label is not ideal especially in global marketing system whose leader is 
the United States. So what is the real Camembert cheese? For this paper 
I studied about the real Camembert and the delocalized Camembert. For 
research of the latter, my students of Hakuoh University helped me by 


























































































export, standardisation : et la modialisation crea le camembert : L’essort 
du camembert, c’est celui du monde moderne.（2015年 ７ 月26日 付 記 者
は Steven Shapin）を中心に検討を行った。またこの雑誌自体は Pierre 


























































































両図ともバンド・デシネ（フランス版ハードブックのまんが本 la fabuleuse histoire 
du camembert（1991）の中に見られる）
図３

































1924年の作品 C’est ‘core lui le meilleur ! 
「一番はやっぱりまたこれだよ」
図５



























































Camembert de Normandie（ノルマンディ地方のカマンベールチーズ）、 







①　AOC  Camembert de Normandie　（4.2%のカマンベールチーズのみ）
　　（ホームページle camembert de NormandieAOC より）
形状
Pâte molle et à croûte fleurie　柔らかく、表皮は白い











レードルを使用して型に入れる（Moulage à la louche）
＋工程の条件も存在する


































































Camemberts；le comparative de l’internaute Magazine　
消費者によるカマンベールチーズの比較（アンテルノート・マガジン調査）
第１位
　Camembert de Normandie au lait cru, moulé à la louche AOC 
　ブランド名・発売元Monoprix Gourmet
第２位
　Camembert de Normandie au lait cru moulé à la louche AOC
　ブランド名・発売元Patrimoine Gourmand
第３位
　Camembert de Normandie au lait cru moulé à la louche AOC
　ブランド名・発売元Lanquetot
第４位
　Camembert de Normandie （低温殺菌処理済み）
　ブランド名・発売元Le Rustique
第５位
　Camembert de Normandie au lait cru moulé à la louche AOC
　ブランド名・発売元Reflet de France(Carrefour)
第6位
　Camembert de Normandie au lait pasteurisé（低温殺菌処理済み）
　ブランド名・発売元Ceur de Lyon
第7位
　Camembert de Normandie au lait pasteurisé（低温殺菌処理済み）
　ブランド名・発売元Président12
第8位







































































































































































































































　　（prix et salaires 19 & 20ème siècles - région parisienne：noisy93160.histoire.free.fr）




























Marketing, export, standardisation : et la modialisation crea le camembert : 








Canalblog（Le blog de référence sur le Fromage）
http://tout1fromage.canalblog.com/archives/2011/12/02/6444705.html
2015年11月23日検索

















































Economy :Works is Theater & Evry Business a Stage）東京・ダイヤモンド社　
278p
Pierre Boisard（2007）Le camembert, mythe francais edition Odile Jacob,
　http://www.persee.fr/doc/ecoru_0013-0559_2000_num_258_1_5190?h=camembert
ゾラ（1985）新潮社文庫　居酒屋（＝古賀照一訳）東京・新潮社
ゾラ（2003）ゾラ・セレクション第二巻　パリの胃袋（＝朝比奈弘治訳）東京・藤
原書店
（本学経営学部非常勤講師）
